Gemeinsam an den Herausforderungen wachsen

Gesamtschiiler griinden
eigene Catering-Firma

Delbriick. Anfang Juli 2017
nahmen Schiilerinnen und
Schiller der Jahrgangsstufe
sechs der Gesamtschule Del-
briick an einer "Belehrung
zum Infektionsschutz" teil. Ge-
leitet wurde die Veranstaltung
von Herrn Jakobi, Mitarbeiter
des Gesundheitsamtes des
Kreises Paderborn, welcher
den Jugendlichen in schiilerge-
rechter Form erklarte, welche
Regeln und Vorschriften bei
der Zubereitung von Lebens-
mitteln zu beachten sind.

Die Mddchen und Jungen freu-
ten sich iiber diese etwas an-
dere Unterrichtsveranstaltung
und nahmen viele wertvolle
Informationen fiir die zukiinf-
tige Umsetzung ihres Projek-
tes mit, denn die Griindung
dessen ist bereits fiir das
ndchste  Schuljahr, 2017/
2018, von der Gesamtschule
Delbriick geplant. Es sieht vor,
dass Schiilerinnen und Schii-

ler einen eigenen Catering-
Service von Grund auf errich-
ten. Neben der Lieferung von
Snacks und kleinen Speisen
fir schulische Veranstaltun-
gen, wollen die jungen Fir-
mengriinder auch gerne ex-
terne Bestellungen annehmen.
Die Schiiler, die an der Sicher-
heitsbelehrung teilgenommen
haben, gehéren zu den Griin-
dungsmitarbeitern der Schii-
lerfirma und sind bereits von
Theresia Diekmann-Brusche
in die Planungen miteinbezo-
gen worden.

Zwei Lehrerinnen der Ge-
samtschule, Frau Kronshage
(Lehrerin fiir Sonderpadago-
gik) und Frau Gubitz (Lehre-
rin fir das Fach Arbeitslehre-
Hauswirtschaft) tragen einen
weiteren grofden Teil dazu bei,
dass dieses bedeutsame Pro-
jekt realisiert werden kann.
Indem die Schiilerinnen und
Schiiler die Speisen nicht nur
zubereiten, sondern auch fiir

ring-Firma vor. (v. li.) Jian, Robin, Lukas und Christina (alle aus der
6a) bei der Zubereitung von Speisen.

den Einkauf, die Abrechnun-
gen und das Marketing zu-
standig sind, iibernehmen sie
Verantwortung und lernen
fachertlibergreifend und pra-
xisbezogen.

Das Vorhaben stellt somit
auch ein wichtiges Element in
der Berufsvorbereitung dar.
Die Firma der Schiiler soll in-
klusiv von Jugendlichen un-
terschiedlichster Lernvoraus-
setzungen betrieben werden.
Die Vielfalt an Aufgaben die
sich ergibt, macht es allen

moglich, ihre Stirken einzu-
bringen und an den neuen He-
rausforderungen zu wachsen.
Dank der grofdziigigen Unter-
stiitzung des Schultragers und
einer Spende des Forderver-
eins ist es den beteiligten
SchiilerInnen und Lehrkréften
moglich, mit einer sehr guten
Ausstattung zu starten. Der
Catering-Service wird im jetzi-
gen Realschulgebdude in ei-
nem eigenen Raum mit einge-
bauter Kiichenzeile betrieben
werden.



